Prodejni cenik (minimalni odbér od jednoho druhu 20 porci)

PartyStyl s.r.o. IC: 02026104

Gcetni rok 2022

Néazev Katalog CenasDPH Omezeni Alergeny
Ceskéa kuchyné

Hovézi gulas 120g 441180 60 K¢ 1
* kostky hovéziho masa poduSené domékka na cibulovém zakladé spolu s protlakem a kofenim

Hovézi pe¢ené znojemska 120g 441289 100 K¢ 1
* peCené hovézi maso podlévané Stavou z vypeku s viozkou nakladanych okurek

Svitkova na smetané 120g 441338 110 K¢ 1,79
* proSpikované maso poduSené spolu s kofenovou zeleninou podavané se smetanovou omackou

DusSené maso

Hovézi maso dusené v mrkvi 120g 443181 60 K& 1
* kostky hovéziho masa podusené spolu s mrkvi nakrajenou na kolecka

Némornické maso 120g 443186 60 K¢ 13
* kousky duSeného hovéziho masa s vafenym vejcem a omackou z ¢erveného vina

Azu po tatarsku 120g 443190 70 K¢ 1
* na nudle krajené duSené hovézi maso v ¢ervené omacce s viozkou krajenych sterilovanych okurek

Hovézi tokan 120g 443198 70 K¢ 1
* podusené kousky hovéziho masa s omackou s vlozkou nakréjenych podusenych paprik

Hoveézi pecené Stépanska 120g 443293 100 K¢ 13
* platek hovéziho masa ukrojeny pres vlakno, na fezu je v mase vejce a slanina

Hovézi pecené na Zampionech 120g 443296 100 K¢ 1
* zprudka opeceny platek hovéziho masa poduseny na cibuli spolu s houbami a kofenim

Tradi¢ni kuchyné

Mexicky gulas 120g 447226 80 KC 17
* drobné kostky hovéziho v nacervenalé oméacce s viozkou hrasku s hraskovou ryZi posypanou syrem

Viderisky gulas 120g 447243 80 K& 1
* chutny gulas pripraveny z hovézi klizky, cibule a dalSich ingredienci

Spanélsky ptacek 120g 447315 100 K& 1,310
* klasicky recept naSich babicek - zavitek z hovéziho masa pinény parky, vejci, slaninou a okurkou

Speciality

Viderisky gulas 150g 448299 100 K¢ 1
* chutny videnisky hospodsky gulas z hovézi klizky a dalSich ingredienci

Svitkova na smetané 150g 448363  120KE 1,79
* proSpikované hovézi maso podusené spolu s kofenovou zeleninou se smetanovou omackou

Hovézi rosténa na Zampionech 150g 448411  140KE 1
* platky hovéziho masa poduSené na cibuli zalité vyvarem pékné domeékka spolu s houbami a kofenim

Svitkova na smetané 200g 448459 150 K¢ 1,79
* proSpikované hovézi maso podusené spolu s kofenovou zeleninou se smetanovou omackou

Hovézi licka duend na Eerném pivé 200g 448476 160 K¢ bez lepku  7,9,10
* hovézi licka duSena se zeleninou a kofenim podiita Cernym pivem

Hoveézi duSen loupané plec se zeleninou 150g 448501 170 K¢ bez lepku 79
*v celku zprudka opecena hovézi plec podu$ena s kofenovou zeleninou a ervenym vinem

Rauty (malé porce)

Viderisky gula$ 100g 449206 70 K¢ 1
* tmavy chutny gulas pfipraveny z hovézi klizky, cibule a dalSich ingredienci

Viderisky gulas s cibuli 1009 449207 75 K¢ 1
* chutny gulas pripraveny z hovézi klizky, cibule a dalSich ingredienci doplnény ¢erstvou cibuli

Hovézi licka duSend na Eerném pivé 100g 449238 80 K& bez lepku  7,9,10
* menSi porce dusenych hovézich licek v kofenové zeleniné a tmavém pivu

Stépanska hovézi pedené 100g 449253 80 K¢ 13
* platek hovéziho masa ukrojeny pres vlakno, na fezu je v mase vejce a slanina

Hovézi pe¢ené znojemska 120g 449286 90 K& 1
* pecené hovézi maso podlévané Stavou z vypeku s viozkou nakladanych okurek

Svitkova na smetané 120g 449304 100 K¢ 1,79
* proSpikované hovézi upecené spolu s kofenovou zeleninou se smetanovou omackou

Teleci litka se Zampiony 100g 449526 170 KE 1,79

* opecené kostky z licek duSené spolu s orestovanou kofenovou zeleninou






